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На Краснодарской птицефабрике 
пущен в эксплуатацию завод по 

переработке жидких яйцепродуктов. 
Это первое на юге России предприя-
тие глубокой переработки яиц. 

Яйцепродукты не заменимы как 
пищевой продукт (в год на 1 чел. про-
изводится около 260 шт.) и могут 
иметь еще большую значимость в 
будущем, по мере изучения и приме-
нения их свойств для использования 
в медицине, фармацевтике, космето-
логии и других отраслях народного 
хозяйства

Жидкое пастеризованное яйцо 
(меланж, белок, желток) успешно ис-
пользуется в качестве сырья для про-
изводства майонеза и других соусов, 
в кондитерской, хлебопекарной, ли-
кероводочной и других отраслях 
пи щевой промышленности, а так-
же в секторе общественного пита-
ния (ресторанах, кафе, закусочных) 
для приготовления омлетных сме-

сей, кляров и богатого разнообразия 
различных блюд. 

Как известно, сезонное снижение 
спроса на яйца существенно под-
рывают экономику птицеводческих 
предприятий. В этот период цена на 
этот продукт может опускаться ниже 
уровня их себестоимости. Создание 
предприятия по переработке яиц 
и значительное увеличение сроков 
хранения продукции станет реше-
нием проблемы сезонного перепро-
изводства, как для нашей птицефаб-
рики, так и для производителей яиц 
всего Южного федерального округа.

В России есть опыт яйцеперераба-
тывающих предприятий (например, 
ОАО «Белореченское», ЗАО «Птице-
фабрика «Боровская», ЗАО «Роскар» 
и др.), которые по своему техниче-
скому уровню соответствуют само-
му высокому мировому уровню.

Приняв решение относительно 
организации завода по переработ-

ке жидких яйцепродуктов, наши спе-
циалисты изучили ситуацию в нашей 
стране, побывали в странах Евро-
союза и в США, исследовав нюансы 
технологии и возможности обору-
дования. Наш заказ был поручен аме-
риканской фирме-поставщику тех-
нологии Diamond Systems. С момента 
принятия решения до пуска предпри-
ятия прошло два года. За время после 
заключения договоров был разрабо-
тан проект, поставлено, смонтирова-
но и запущено оборудование. Отде-
льное внимание уделено подготовке 
кадров, которая будет проходить на 
действующих предприятиях в США.

Новый завод расположен в безо-
пасной для основного производ ства 
зоне. Это 2-этажное здание, снаб-
женное источниками бесперебойно-
го электропитания и дизель-генера-
тором, имеющее газовую котельную, 
новейшую систему фильтрации 
и биологической очист ки  воды.  
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Производительность предприятия — 36 тыс./ч, 
имеется холодильник на 1200 т готовой продукции.

Отличительной чертой нашего предприятия 
является технология пастеризации Diamond shock.

Эта технология основана на прямом нагреве 
жидких яичных продуктов кавитацией без исполь-
зования нагревающих поверх ностей. Биологи-
ческие организмы в непосред ственной зоне кави-
тации под дей ствием гидродинамических нагрузок 
гибнут. Си стема пастеризации может работать бо-
лее длительное время без необходимо сти очист-
ки, а оборудование для кавитации Diamond shock 
может использоваться с любыми существующими 
пастеризаторами. Такая технология полностью со-
храняет функциональные свойства яичных про-
дуктов, используя более низкие температуры, и, в 
отличие от других систем пастеризации, позволя-
ет увеличить сроки хранения вдвое.

Дальнейшая расфасовка яйцепродуктов в асеп-
тическую упаковку bag-in-box (мешок в коробке) 
значительно продлевает срок хранения и обеспе-
чивает ряд преимуществ: сохраняет все вкусовые 
и питательные качества; предохраняет продукт 
от запахов и других внешних факторов; является 
компактной и экономически эффективной. Дли-
тельные сроки хранения продукта в bag-in-box 
достигаются благодаря стерильности пакетов, 
особой обработке горловины инерт ным газом и 
асептическому способу розлива горячего продук-
та с последу ющим охлаждением.

Мешки вместимостью от 2 до 1000 л имеют 
форму подушки, изготовлены из различных ви-
дов полиэтилена, полипропилена и алюминие-
вой фольги в качестве барьерного слоя. Мешки 
заполняются через горловину, впаянную в мешок, 
и укупориваются проб ками.

Большинство мировых производителей пи-
щевой продукции работают с белком, желтком 
и меланжем, поскольку это высококачествен-
ные чистые диетические продукты, уже готовые 
к употреблению, соответ ствующие всем требо-
ваниям безопасности, с великолепными потре-
бительскими характеристиками и длительным 
сроком хранения. Доля переработанных яиц в раз-
витых странах составляет не менее 20%. Россий-
ский рынок яичных продуктов только начал свой 
путь развития в этом направлении, и мы думаем, 
что наше предприятие внесет в него свой вклад. 

Надеемся, что яйцепродукты Краснодарской 
птице фабрики станут популярными на рынке и 
привлекут как владельцев частных хлебопекарен и 
представителей крупных производств, так и будут 
удобны для домашнего хозяйства и общественного 
питания.   
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