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ряда под углом в 120 град. цилиндри-
ческие форсунки (7), соединенные 
между собой трубками, объединен-
ными полукруглым коллектором (8). 
Очистка пара осуществляется филь-
тром (3). Кран (9) служит для спуска в 
канализацию конденсата, накопивше-
гося в фильтре (3). Захват (12) пред-
ставляет собой соединенные между 
собой две скобы. Он предназначен 
для герметичного соединения камеры 
коагулирования и мотор-редуктора.

Работа коагулятора осуществляет-
ся следующим образом.

Исходное сырье поступает в прием-
ную емкость и винтовым насосом пода-
ется в камеру коагулирования. Острый 
пар через фильтр подается в коллектор 
и через форсунки попадает в цилиндр 
камеры. Сырье нагревается и коагули-
руется паром, а также перемешивается 
и перемещается шнеком к выходному 
отверстию. Скоагулированный белко-
вый продукт выходит через отверстие 
в передней части камеры коагулиро-
вания. Температура коагулированного 
продукта составляет 85–90°С.

На раме коагулятора установлены 
кнопки «пуск» и «стоп» для запуска на-
соса подачи сырья, насоса перекачки 
готового продукта и электродвигателя 
мотор-редуктора. Остальное электро-
оборудование, включая частотные ре-
гуляторы и датчики регистрации тем-
пературы пара и готового продукта, 
установлено согласно электрической 
схеме в щите управления коагулято-
ром, который крепится на стене цеха.

При разработке конструкции па-
роконтактного коагулятора Я6-ФЛП.М 
были улучшены возможности мойки 
и санитарной обработки установки, 
взятой за основу, повышено удобство 
обслуживания форсунок и внутрен-
ней поверхности камеры коагули-
рования. Кроме того, в конструкции 
применили антипригарное покрытие 
на поверхности шнека и внутренней 
полости камеры коагулирования.

Оригинальность использованных 
технических решений защищена па-
тентом РФ № 2655935 от 30 мая 2018 г.

При использовании предваритель-
ного нагрева сырья в приемной ем-
кости коагулятора можно увеличить 
производительность, повысить энер-
гоэффективность процесса и ста-
бильность работы установки.

Специалисты ВНИИПП готовы 
оказать практическую помощь при 

внедрении данного оборудования на 
предприятиях отрасли.
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