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Филе высокого качества с макси-
мальным выходом, получаемое 

с помощью системы AMF, идеально 
соответствует требованиям как роз-
ничной торговли, так и дальнейшей 
переработки. Прекрасно зарекомен-
довавшее себя решение уже реализо-
вано на сотнях предприятий в раз-
ных странах и продолжает оставаться 
эталоном процесса обвалки грудки. 
Крупные ведущие компании в Китае 
и Индии, Южной Америке и России, 
Африке и Европе подтвердили, что 
AMF выполняет свои функции на выс-
шем уровне в любых условиях и при 
любой производительности.

Полная автоматизация
AMF-i позволяет производить  раз-

личные виды высококачественного 
филе грудки для розничных сетей и 
глубокой переработки, а также  полу-
чать ценные побочные продукты, та-
кие как кожа, грудные сухожилия и 
хрящи. 

Процесс можно полностью авто-
матизировать, что позволяет сокра-
тить ручной труд. Персонал осущест-
вляет только сбор филе и контроль 
качества. Полная комплектация си-
стемы AMF-i для обвалки грудки 
включает модули, выполняющие сле-
дующие задачи: загрузку грудной ча-
сти на линию, снятие кожи, удалении 
фасции (мембраны), удаление вилоч-
ковой кости, разделение филе на по-
ловины, отделение килевого хряща, 
отделение малого филе, сбор остав-
шегося мяса с киля и хрящей.

Модульная установка
Грудки автоматически навешиваются 

на вращающиеся держатели и переме-

щаются через модули системы с помо-
щью транспортирующего механизма. 
Поворотные станции позиционируют  
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Модуль удаления вилочковой кости

Уникальные держатели продукта
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держатели для определенных опера-
ций. Каждый модуль отвечает за кон-
кретный процесс переработки, его 
можно включать и выключать в зави-
симости от требований к конечному 
продукту. Мы подбираем индивиду-
альный набор модулей, наиболее под-
ходящий для производственных задач 
конкретного заказчика. Система спо-
собна обрабатывать грудки разного 
весового диапазона, как с кожей, так 
и без нее. Вы можете получать целое 
филе «бабочка» или половины филе, а 
также отделять малое филе.

Измерение
Как правило, на обработку посту-

пают грудки определенного весово-
го диапазона. Для получения опти-
мального выхода и высокого качества 
продукта очень важно, чтобы модули 
были настроены в соответствии с мас-
сой грудки. Интеллектуальная система 
AMF-i освобождает переработчиков от 
необходимости калибровать вручную 
продукцию, подходящую к настройкам 
всех модулей. Специальное устройство 
определяет размер продукции. На ос-

новании полученных данных система 
AMF-i автоматически корректирует на-
стройки необходимым образом, и адап-
тивное филетирование может быть сде-
лано без вмешательства человека.

Настройки модуля гарантируют наи-
высшее качество и максимальный вы-
ход. Это позволяет быстро реагировать 
на изменяющиеся параметры посту-
пающей продукции.

Дополнения
Система AMF-i может быть осна-

щена различными дополнительными 
устройствами, например, буферным 
конвейером SystemFlex. В момент по-
лучения заказа на филетирование 
грудки, откалиброванные по массе 
(например, от 100 г), загружаются на 
буферный конвейер SystemFlex, ко-
торый транспортирует их к системе 
AMF-i. При этом SystemFlex контроли-
руется тем же оператором, который 
подает грудки в модуль загрузки си-
стемы филетирования. Это обеспе-
чивает плавный, непрерывный поток 
продукции, сохраняя эффективность 
производства на высоком уровне.

Постоянные инновации
Система филетирования грудки на 

кости AMF-i раз за разом демонстрирует 
высокие показатели выхода и качества 
продукции при переработке грудок раз-
ных весовых категорий. Тем не менее, 
Marel Poultry всегда стремится к новым 
достижениям и совершенствованию 
даже прекрасно зарекомендовавшего 
себя оборудования. В этой связи на се-
годняшний день количество вариан-
тов конечного продукта значительно 
выросло, ручной труд сведен к мини-
муму, автоматическая обработка осу-
ществляется значительно более точно.  
Система получила управление при по-
мощи интуитивно-понятного сенсор-
ного экрана,  пневматические приводы 
были заменены значительно более точ-
ными и надежными сервоприводами, 
контролируемыми системой PLC. Ре-
зультатом усовершенствований стало 
значительное повышение качества и 
выхода продукции. 
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Система AMF-i на выставке Eurotier

Готовая продукция Уникальный модуль разделения на половины


