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Работы по стандартизации в Рос-
сийской Федерации осуществля-

ются на основе Федерального зако-
на от 27 декабря 2002 г. № 184-ФЗ 
«О техническом регулировании» [1]. 
Стандартизация является одним из 
ключевых факторов, влияющих на 
модернизацию, техническое и соци-
ально-экономическое развитие на-
шей страны.

Основными объектами стандарти-
зации в области птицепереработки 
являются мясо птицы, продукты его 
переработки и яичная продукция.

Создание Таможенного союза по-
влекло за собой разработку техниче-
ских регламентов, устанавливающих 
обязательные требования к продук-
ции, процессам ее производства, хра-
нения, перевозки (транспортиро-
вания), реализации и утилизации, 
обеспечения безопасности.

В настоящее время обязательные 
требования к мясу птицы, продуктам 
его переработки и к яичной продукции, 
а также к процессам их производства, 
хранения, перевозки (транспортирова-
ния), реализации и утилизации, обес-
печивающие безопасность продукции, 
устанавливают вступившие в действие 
технические регламенты Таможенного 
союза: «О безопасности пищевой про-
дукции» (ТР ТС 021/2011)  [2], «Пище-
вая продукция в части ее маркировки»  
(ТР ТС 022/2011) [3], «О безопасности 
пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных 
средств» (ТР ТС 029/2012) [4], «О безопас-
ности упаковки» (ТР ТС 005/2011) [5].

Вступление в действие техниче-
ских регламентов Таможенного союза 
повлекло за собой создание их дока-
зательной базы на условии примене-
ния межгосударственных стандартов 
(ГОСТ), а в случае их отсутствия — на-
циональных стандартов (ГОСТ Р) на 
продукцию и методы ее контроля.

В связи с этим возросла роль стандар-
тов как документов, обеспечивающих 
качество и безопасность продукции,  
развитие отрасли и добросовестной кон-
куренции, а также позволяющих устра-
нить технические барьеры в торговле.

Процесс разработки стандартов за-
ключается в создании документов для 
многократного использования органи-
зациями и предприятиями различных 
форм собственности, осуществляющи-
ми выработку, контроль производства 
и реализации продукции на террито-
рии Российской Федерации и Евразий-
ского экономического союза.

Производство мяса птицы, продук-
тов его переработки и яичной про-
дукции осуществляют по докумен-
там в области стандартизации или по 
техническим документам.

К документам в области стандар-
тизации, используемым на террито-
рии России, относятся:

• � национальные стандарты (ГОСТ Р);
• � межгосударственные стандарты 

(ГОСТ), введенные в действие в 
качестве национальных;

• � предварительные национальные 
стандарты;

• � стандарты организаций (СТО) 
и др.

Во ВНИИПП ежегодно выполняет-
ся большой объем работ по программе 
национальной и межгосударственной 
стандартизации в рамках деятельно-
сти технического комитета по стан-
дартизации «Продукты переработки 
птицы, яиц и сублимационной суш-
ки» (ТК 116/МТК 116). Стандарты раз-
рабатываются на основе результатов 
научно-исследовательских работ, по-
ложений международных и региональ-
ных стандартов, опыта работы пред-
приятий отрасли. Так, например, в 
2015 г. было разработано и утверждено 
10 стандартов на птицепродукты и ме-
тоды их контроля, в том числе пять на-
циональных стандартов на птицепро-
дукты с грифом «Российское качество»:

• � ГОСТ Р 56364-2015. Россий-
ское качество. Полуфабрикаты 
из мяса рубленые с пониженной 
калорийностью для детского 
питания. Технические условия;

• � ГОСТ Р 56365-2015. Российское 
качество. Изделия ветчинные из 
мяса птицы для детского пита-
ния. Технические условия;

• � ГОСТ Р 56381-2015. Российское 
качество. Консервы из мяса пти-
цы тушеные для детского пита-
ния. Технические условия;

• � ГОСТ Р 56382-2015. Российское 
качество. Меланж яичный сухой 
с повышенной растворимостью. 
Технические условия;

• � ГОСТ Р 56496-2015. Российское ка-
чество. Продукты сырокопченые и 
сыровяленые из мяса птицы обога-
щенные. Технические условия.
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Основной целью разработки стан-
дартов «Российское качество» являет-
ся формирование доверия к продук-
ции, выпускаемой по этим стандартам, 
как имеющей повышенный уровень 
качества, создание устойчивых по-
требительских предпочтений в отно-
шении отечественной продукции, по-
вышение ее конкурентоспособности, 
максимальное замещение импорта на 
внутреннем рынке.

Кроме того, в этот период инсти-
тутом были разработаны:

• � ГОСТ 33337-2015. Изделия кули-
нарные из мяса птицы для детско-
го питания. Технические условия;

• � ГОСТ 33338-2015. Полуфабри-
каты рубленые высокой степени 
готовности из мяса птицы для 
детского питания. Технические 
условия;

• � ГОСТ 33356-2015. Изделия гото-
вые быстрозамороженные из мяса 
птицы. Технические условия;

• � ГОСТ 33357-2015. Колбасы ва-
рено-копченые из мяса птицы. 
Технические условия;

• � ГОСТ 7702.2.6-2015. Мясо пти-
цы, субпродукты и полуфабри-
каты из мяса птицы. Методы 
выявления и определения коли-
чества сульфитредуцирующих 
клостридий.

Наряду с работой по программе на-
циональной и межгосударственной 
стандартизации коллектив ВНИИПП 
начиная с 2000 г. принял активное уча-
стие в разработке и актуализации для 
российского рынка международных 
стандартов ЕЭК ООН на мясо (тушки и 
их части) кур, индеек, уток, гусей, а так-
же на яйца и яйцепродукцию. Исполь-
зование таких документов в междуна-
родной торговле позволяет упростить 
взаимоотношения между покупателя-
ми и продавцами на основе идентифи-
кационных кодов. В настоящее время, 
учитывая расширение экспортных воз-
можностей отечественной продукции, 
эти стандарты становятся серьезной 
опорой для налаживания торговых от-
ношений с другими странами.

По состоянию на 1 июня 2016 г. 
фонд документов, разработанных 
ВНИИПП, представлен 50 националь-
ными стандартами (ГОСТ Р), 50 межго-
сударственными стандартами (ГОСТ), 
более чем 250 техническими усло-

виями (ТУ) и почти 20 стандартами 
организаций (СТО).

В дальнейшем ГОСТ и ГОСТ Р будут 
использованы для формирования дока-
зательной базы разрабатываемого про-
екта ТР ЕАЭС «О безопасности мяса 
птицы и продукции его переработки» 
[6] и войдут в перечень стандартов, в 
результате применения которых бу-
дет обеспечиваться соблюдение тре-
бований ТР ЕАЭС.

При этом увеличение количества 
стран — участников ЕАЭС несколько 
усложнило процесс согласования меж-
государственных стандартов. Для ре-
шения этой проблемы, на наш взгляд, 
требуется разработка странами, вхо-
дящими в ЕАЭС, регламента, регулиру
ющего взаимоотношения структур, от-
ветственных за данный процесс.

Документы, разработанные во 
ВНИИПП, определяют терминоло-
гию и требования к группам однород-
ной продукции (мясо, субпродукты и 
жиры птицы, продукты их перера-
ботки, полуфабрикаты, кулинарные и 
колбасные изделия, консервы мясные 
и мясорастительные, яйцо и яичные 
продукты, продукты сублимацион-
ной сушки, бульоны пищевые, кор-
ма, прочие продукты, в том числе для 
детского питания), а также регламен-
тируют методы ее контроля, включая 
отбор проб и правила приемки.

В рамках программы националь-
ной и межгосударственной стандар-
тизации, а также научно-исследо-
вательской деятельности ВНИИПП 
специалистами института постоян-
но ведется работа по актуализации 
стандартов на продукцию птицепе-
рерабатывающей промышленности 
на основе законодательных и нор-
мативных актов РФ и ЕАЭС в обла-
сти технического регулирования. Ак-
туализация документов проводится в 
следующих направлениях: разработ-
ка и их обновление (пересмотр, вне-
сение изменений и поправок).

На основании анализа действующих 
стандартов (ГОСТ Р и ГОСТ) специали-
стами ВНИИПП сформулированы и 
представлены в Росстандарт предло-
жения в проект Программы нацио-
нальной стандартизации на 2016 год 
в рамках деятельности ТК 116 по пе-
ресмотру шести стандартов с целью 
установления в них новых и/или бо-

лее прогрессивных требований, раз-
работке шести новых национальных 
и межгосударственных стандартов 
на птицепродукты и методы их кон-
троля и внесению двух изменений в 
стандарты на методы контроля.

Одновременно была выявлена не-
обходимость внесения поправки в 
ГОСТ 31962-2013. Мясо кур (тушки 
кур, цыплят, цыплят-бройлеров и их 
части). Технические условия, в раздел 
6 «Методы контроля» [7].

Специалистами ВНИИПП актуали-
зирован перечень документов, вклю-
чающий в себя полную информацию о 
национальных и межгосударственных 
стандартах на продукцию птицепере-
работки и методы ее контроля, а также 
о разработанных институтом стандар-
тах организаций, технических услови-
ях и технологических инструкциях по 
состоянию на 1 июня 2016 г. Перечень 
размещен на сайте ВНИИПП (http://
www.vniipp.ru), где все документы клас-
сифицированы по разделам. Для удоб-
ства пользователей в перечне указана 
следующая информация:

• � обозначение и наименование 
документа;

• � краткое содержание документа 
с указанием ассортимента про-
дукции и используемого сырья;

• � контактные данные разработ-
чиков (в конце перечня), у ко-
торых можно получить допол-
нительную консультацию по 
конкретному документу и по-
рядку его приобретения.

Отметим, что на базе институ-
та успешно функционирует техни-
ческий комитет «Продукты перера-
ботки птицы, яиц и сублимационной 
сушки» (ТК 116). Одной из его задач 
является рассмотрение и оценка про-
ектов стандартов разного уровня в 
целях повышения их качества. В со-
став ТК 116 входят не только ученые 
и специалисты института, но и пред-
ставители ряда ведущих предприятий 
отрасли и торговых сетей, что позво-
ляет учесть интересы разных сторон.

В целях привлечения к обсуждению 
проектов разрабатываемых стандар-
тов более широкого круга заинтере-
сованных лиц на сайте института раз-
мещен план работ по стандартизации 
на текущий год, и каждый желающий 
может принять участие в подготовке 
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и обсуждении интересующего его до-
кумента.

В настоящее время наблюдается тен-
денция при разработке стандартов учи-
тывать новые подходы в производстве 
птицепродукции, что вызывает необхо-
димость в повышении квалификации 
кадров, а также в постоянном оказании 
предприятиям консультативной и мето-
дической помощи по внедрению новых 
нормативных документов. С этой целью 
ВНИИПП регулярно проводит соответ-
ствующие семинары, организует выезд 
специалистов института в регионы.
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