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Аннотация: Компания «Мейн» предлагает новую эффективную машину Rapid Plus для обвалки куриной грудки.

Summary: Meyn company suggests the new effective machine Rapid Plus for chicken breast deboning.
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На сегодняшний день, когда в 
разных странах продано более 

170 машин Rapid, наш принцип об-
валки куриной грудки использует-
ся во всем мире и считается очень 
успешным. Преимущества этого не-
превзойденного технического ре-
шения в области обвалки мяса оче-
видны для всех. Это единственная 
в своем роде технологическая уста-
новка, способная автоматически со-
бирать все филе и вырезки нежной 
консистенции с наивысшей произво-
дительностью, что ведет к значитель-
ному сокращению затрат на оплату 
труда и снижению до минимума за-
висимости от квалификации работ-
ников и укомплектованности кадра-
ми. Машина Rapid гарантированно 
обеспечивает высочайшее качество 
конечного продукта.

Компания Meyn постоянно стре-
мится к совершенствованию своих 
технических решений и повышению 
рентабельности вашего производ-
ства. Сейчас мы внедряем новую и 
более эффективную машину для об-
валки куриной грудки — Rapid Plus, 
модель «M3.0». Этот принципиаль-
но новый тип установки для обвалки 
мяса куриной грудки позволяет реа-
лизовать несколько новых функцио-
нальных возможностей, в том числе 
использовать модульную конструк-
цию, обеспечивающую максималь-
но эффективную эксплуатацию и 
короткий период окупаемости инве-
стиций. Она также дает возможность 
укомплектовать ее дополнительными 
рабочими узлами в будущем.

Техническое решение по сбору 
мяса спинки — дальнейшая оптими-
зация вашей рентабельности и со-
здание новых рыночных возможно-
стей. Новый модуль для сбора мяса 
спинки позволит еще больше по-
высить прибыль за счет экономии 
трудовых ресурсов и сокращения 
потерь при обрезке. Помимо до-
полнительного мяса, собранного со 
спинки, данная разработка предпо-
лагает получение продукта нового 
типа, что обеспечивает достижение 
наивысшей эффективности процес-
са сбора всех пищевых субпродук-
тов и открывает новые рыночные 
возможности. Примером этого мо-
жет послужить отдельно собранная 
кожа со спинки.

Устройство отделения жира от 
края грудки гарантированно остав-
ляет жир прикрепленным к корпусу 
тушки, и филе куриной грудки соби-
рается без жира. Данное техническое 
решение существенно снижает тру-
дозатраты и потери при подрезке, что 
приводит к увеличению выхода про-
дукции и обеспечивает отличный 
внешний вид конечного продукта.

Модульная конструкция машины 
Rapid готова к будущему наращива-
нию опций для гибкого производства 
конечных продуктов. При ежедневных 
изменениях требований современного 
рынка и огромном разнообразии раз-
личных филе и вырезок из мяса неж-
ной консистенции, которые могут быть 
сегодня изготовлены, это особенно ак-
туально для технологического процес-
са обвалки мяса куриной грудки.

Модульная установка Rapid, пред-
лагаемая компанией Meyn, позволяет 
оптимально использовать имеющую-
ся площадь помещения, поскольку па-
раметры машины зависят от встроен-
ных функциональных возможностей.

Конструкцию машины можно до-
полнить элементами управления ма-
териальными и информационными 
потоками (логистикой), устройством 
для подрезки мяса, системой обнару-
жения костей, а также линейными ве-
сами и дозатором. 
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