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Аннотация: Для обеспечения высокого качества выпускаемого продукта при разработке новых видов обору-

дования необходимо применять материалы, разрешенные для контакта с пищевыми продуктами и 

средами. По сравнению с полимерами применение нержавеющей стали обеспечивает значитель-

ное улучшение санитарно-гигиенических условий производства, сокращает расход воды и дезин-

фицирующих средств, уменьшает продолжительность мойки и дезинфекции, а также позволяет 

применять самые дешевые моющие и дезинфицирующие средства.

Summary: For food high quality it is necessary to use materials approved for contact with foods and environments when 

new equipment being developed. In comparison with polymers, stainless steel usage provides significant 

improving of production sanitary-and-hygienic conditions, decreases water and disinfectants consumption 

and permits to use the cheapest detergents and disinfectants.
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Современные линии переработки 
птицы представляют собой вы-

соко скоординированные системы 
механизированных операций, при 
которых птицу убивают, удаляют не-
съедобные части тушек, а съедобные 
упаковывают и отправляют потре-
бителю или на хранение.

Для обеспечения высокого каче-
ства продукта необходимо тщательно 
соблюдать все требования технологи-
ческого процесса переработки птицы, 
определенные Технологической ин-
струкцией по производству мяса птицы, 
ветеринарно-санитарными правилами 
для предприятий переработки птицы, 
гигиеническими требованиями к каче-
ству и безопасности продовольственно-
го сырья и пищевых продуктов, утвер-
жденными в установленном порядке.

Результат выполнения переработ-
чиками сырья ветеринарно-сани-
тарных, гигиенических требований 
и требований безопасности, предъ-
являемых к пищевым продуктам, в 
огромной степени зависит от мате-
риалов, из которых изготавливается 
технологическое оборудование.

При создании новых видов оборудо-
вания разработчики обеспечивают со-

блюдение гигиенических показателей 
безопасности продукции. Постанов-
ка на производство нового оборудо-
вания допускается только при получе-
нии разработчиком (изготовителем) 
гигиенического заключения или сер-
тификата, выдаваемого уполномо-
ченным центром Госсанэпиднадзора.  
В нашей стране разработчики и изго-
товители оборудования пользуются 
Руководящим техническим материа-
лом РТМ 27-72-15-82, который опреде-
ляет порядок применения металлов, 
синтетических и других материалов, 
разрешенных Минздравсоцразвития 
России для контакта с пищевыми про-
дуктами и средами [1]. Ежегодно пере-
чень этих материалов обновляется.

В советское время применение 
включенной в этот перечень нержа-
веющей никелесодержащей стали тре-
бовало дополнительного согласования 
с Госснабом СССР, а применение алю-
миниевых сплавов АМГ и АМЦ — с Гос-
планом СССР, которые резко ограничи-
вали использование этих материалов. В 
результате до середины 1980-х гг. в обо-
рудовании для птицеперерабатываю-
щей промышленности вместо нержа-
веющей стали и алюминиевых сплавов 

использовалась низкоуглеродистая 
сталь с лакокрасочным или цинко-
вым покрытием. Эти покрытия при не-
избежном повреждении их во время 
эксплуатации (например, при обяза-
тельной механической очистке обору-
дования перед санитарной обработкой 
и мойкой) начинали разрушаться, вы-
зывая коррозию основного металла. 
Особенно быстро этот процесс про-
исходил в ваннах тепловой обработки 
птицы, наполненных циркулирующей 
горячей водой, в которую обязательно 
попадали помет и кровь, образуя агрес-
сивную среду. Сварные швы ванны до-
вольно быстро разрушались, поэтому 
необходимо было постоянно следить 
за их состоянием и своевременно осу-
ществлять ремонт и покраску ванны. 
Такие же проблемы приходилось ре-
шать в большей или меньшей степени 
и с другим оборудованием, в зависи-
мости от среды, в которой оно экс-
плуатировалось. Таким образом, при 
эксплуатации этого оборудования 
резко ухудшались как технико-эко-
номические показатели (повышенные 
затраты на обслуживание, ремонт, са-
нитарную обработку и мойку), так и 
санитарно-гигиенические.
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С начала 1990-х гг. таких ограни-
чений нет, и это позволяет в полной 
мере использовать в оборудовании оп-
тимальные с точки зрения гигиениче-
ских показателей безопасности про-
дукции материалы. Главные качества 
нержавеющей стали обусловливают ее 
широкое применение в пищевой про-
мышленности, в том числе при пере-
работке птицы. Нержавеющая сталь не 
влияет на качество мяса птицы и его 
вкусовые свойства и в то же время не 
подвергается воздействию контакти-
рующих с ней компонентов (при обра-
ботке птицы помет, жир, кровь, влага и 
колебания температуры создают агрес-
сивную среду), не абсорбирует влагу. 
Кроме того, нержавеющая сталь — иде-
альный материал для очистки и дез-
инфекции, так как не имеет пористой 
структуры поверхности, не образует 
трещин, в которых могли бы оставать-
ся и размножаться микроорганизмы. В 
связи с этим нержавеющая сталь полу-
чила широкое применение при изго-
товлении оборудования для обработки 
птицы: не только рабочие органы ма-
шин, непосредственно контактирую-
щие с мясом птицы, но и станины, кор-
пуса, крышки и кожухи выполняются 
из нержавеющей стали.

 С недавних пор полностью из не-
ржавеющей стали изготавливать под-
весные конвейеры, транспортирую-
щие птицу при ее передвижении по 
технологическому процессу, и даже 
несущие каркасы для подвесных кон-
вейеров. Найти замену нержавеющей 
стали, имеющей гладкую, твердую, ров-
ную поверхность, высокую коррозион-
ную стойкость, но относительно вы-
сокую стоимость, — трудная задача. В 
последние годы появилось много по-
лимеров, допущенных к использова-
нию в оборудовании для пищевых про-
изводств. Разумное использование их 
в конструкциях оборудования для об-
работки птицы (втулки, ролики, кулач-
ки, ползуны, направляющие в парах 
трения, слабонагруженные корпусные 
детали, детали аппаратов электроглу-
шения птицы [2], опоры-пятки, ручки, 
крышки, маховички и т.п., не контак-
тирующие непосредственно с продук-
том) позволяет снизить трудоемкость 
изготовления и стоимость оборудова-
ния. В то же время изготовление из по-
лимеров защитных кожухов и крышек 

больших размеров, крепящихся бол-
тами или винтами, столов для раздел-
ки птицы, а также технологических 
емкостей представляется нецелесооб-
разным. После непродолжительной 
эксплуатации на таких изделиях не-
избежно появляется множество цара-
пин, оставляемых различным инстру-
ментом — технологическим (ножами), 
слесарным (ключами, отвертками) и 
чистящим (щетками, скребками). В ре-
зультате становится невозможной ка-
чественная мойка и дезинфекция 
оборудования. Примером неудачно-
го использования полимеров являет-
ся оборудование, в том числе для об-
работки птицы, компании «Спрут 
технолоджи», которая выпускает из-
готовленные полностью из полиме-
ров шпарчаны, центрифуги для снятия 
оперения, ванны охлаждения, столы 
для потрошения и др.

Нашу точку зрения подтверждают 
сравнительные исследования транс-
портерных лент из нержавеющей ста-
ли и полимеров, проведенные фин-
ской лабораторией VTT Expert Services 
Ltd. После загрязнения испытываемых 
поверхностей специально подготов-
ленной суспензией, воспроизводящей 
состав микроорганизмов, остающих-
ся на конвейерной ленте при недоста-
точно тщательной очистке оборудова-
ния на предприятиях, занимающихся 
переработкой мяса и рыбы, в течение 
10 мин проводилась очистка лент ще-
лочной пеной и затем ополаскива-
ние водой под небольшим давлени-
ем. После очистки на поврежденных 
полимерных поверхностях были от-
четливо видны остатки загрязне-
ния. Показатели обсеменения на по-
врежденной стальной поверхности 
были меньше (более чем на одну ло-
гарифмическую единицу), чем на по-
лимерных поверхностях. Аналогич-
ная тенденция была отмечена и при 
сравнении неповрежденных поверх-
ностей, хотя численная разница КОЭ 
была меньше. Тесты на остаточные ве-
щества белков также показали, что по-
врежденные поверхности из нержа-
веющей стали после очистки имели 
меньшую загрязненность, чем повре-
жденные поверхности из полимеров. 
Общий вывод этих исследований по 
результатам посева был таков: поверх-
ности из нержавеющей стали могут 

быть очищены лучше, чем поверхно-
сти из полимеров. При сравнении по-
врежденных поверхностей разница 
получается еще более явной [3].

Таким образом, применение нержа-
веющей стали приводит к значитель-
ному улучшению санитарно-гигиени-
ческих условий производства. Кроме 
того, для очистки гладкой стальной по-
верхности расходуется меньше воды и 
моющих средств, что помимо эколо-
гического эффекта дает и прямую эко-
номию затрат (на 25% по сравнению 
с очисткой поверхности из полиме-
ров). Сокращается также время, необ-
ходимое для очистки, что обеспечива-
ет дополнительный положительный 
эффект, особенно при работе пред-
приятия в несколько смен.

Благодаря прочной гладкой поверх-
ности, а также химической и терми-
ческой устойчивости нержавеющей 
стали очистка производится более ос-
новательно и эффективно даже при ис-
пользовании в процессе эксплуатации 
самых дешевых технологий и средств 
очистки: очистка под напором, щет-
ками, синтетическими моющими или 
дезинфицирующими средствами.

Таким образом, в настоящее вре-
мя нержавеющая сталь остается наи-
более эффективным материалом 
при создании новых и модерниза-
ции существующих видов оборудо-
вания для птицеперерабатывающей 
промышленности.
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