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Аннотация: В статье описаны этапы разработки международного и национального стандартов на мясо индейки, 

содержание этих стандартов и вклад российских специалистов в подготовку данных документов.
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Стандартом называется документ, 
в котором устанавливаются ха-

рактеристики продукции, условия 
ее эксплуатации, хранения, перевоз-
ки, реализации и утилизации, вы-
полнения работ или оказания услуг. 
Стандарт также может содержать тре-
бования к терминологии, символике, 
упаковке, маркировке или этикеткам 
и правилам их нанесения.

Международный стандарт — стан-
дарт, принятый международной ор-
ганизацией.

Европейская экономическая комис-
сия ООН (ЕЭК ООН) — орган Эконо-
мического и социального совета ООН 
(ЭКОСОС) — создана в 1947 г. Деятель-
ность по стандартизации скоропортя-
щейся продукции она начала в 1949 г. 
На сегодняшний день ЕЭК ООН раз-
работано более 100 международных 
стандартов качества на различную 
сельскохозяйственную продукцию. 

Одной из важных задач разработ-
ки стандартов является содействие 
в развитии экономической интегра-
ции государств-участников. С целью 
ее решения ЕЭК ООН организует пра-
вительственные форумы для разра-
ботки международных стандартов и 
их согласования. В настоящее время 
пользоваться этими стандартами мо-
гут все страны, входящие в ООН.

Стандарты ЕЭК ООН на скоропор-
тящиеся продукты (включая яйца и 
яичные продукты) предназначены 
для упрощения торговли путем раз-
работки рекомендаций по их между-

народной терминологии и кодиро-
ванию, используемых в отношениях 
между покупателем и продавцом. Эта 
терминология служит для описания 
продуктов, поступающих в междуна-
родную торговлю, и предусматривает 
систему кодирования информации с 
целью использования электронных 
средств в сфере торговли и упроще-
ния торговых операций.

Стандарты ЕЭК ООН должны ре-
шать следующие задачи:

— содействовать развитию справед-
ливой международной торговли;

— способствовать преодолению 
возможных технических барь-
еров;

— предоставить единый для поку-
пателей и продавцов торговый 
язык;

— стимулировать высококачест-
венное и устойчивое производ-
ство;

— обеспечить устойчивость рынка 
для продавцов и покупателей.

Стандарты ЕЭК ООН формиру-
ют международную терминологию, 
которая используется в отношени-
ях между покупателями и продавца-
ми пищевых продуктов. Разработкой 
таких стандартов занимаются экс-
перты из разных стран, а в их осно-
ву закладываются лучшие мировые 
промышленные стандарты качества.

ЕЭК ООН публикует свои стан-
дарты на пяти языках — русском, ан-
глийском, французском, испанском 
и китайском.

Стандарты ЕЭК ООН устанавли-
вают единый язык торговли, что по-
зволяет птицеперерабатывающей 
промышленности использовать со-
временные методы передачи данных 
и упростить поток информации и 
продукции по всей цепи поставки.  
В разработке кодов ЕЭК ООН тес-
но сотрудничает с EAN International 
(Международной ассоциацией то-
варной нумерации).

Стандарты ЕЭК ООН не дублируют 
те аспекты стандартизации пищевых 
продуктов, ветеринарного и санитар-
ного контроля, которые регламенти-
руются другими документами, — эти 
положения относятся к сфере дей-
ствия национального и международ-
ного законодательства и корректиру-
ются в соответствии с требованиями 
импортирующей страны.

Необходимо подчеркнуть, что при-
менение стандартов ЕЭК ООН для тор-
гующих стран является доброволь-
ным. Их использование становится 
обязательным при ссылке на них в до-
говорах, заключаемых между продав-
цом и покупателем.

Самым первым стандартом ЕЭК 
ООН на мясо птицы стал стандарт 
на мясо кур.

В 2001 г. по решению Рабочей груп-
пы по сельскохозяйственным стан-
дартам качества ЕЭК ООН начала  
работу над стандартом ЕЭК ООН 
«Мясо кур. Тушки и части», проект ко-
торого представил Минсельхоз США. 
Следует отметить, что практически 
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все страны, участвовавшие в обсужде-
нии этого стандарта, за исключением 
России, в настоящее время являются 
экспортерами мясной продукции.

В работе над данным стандар-
том приняли участие представители  
разных организаций следующих 
стран: Австралии, Боливии, Брази-
лии, Венгрии, Германии, Греции,  
Италии, Канады, Китая, Литвы, Новой 
Зеландии, Польши, Российской Феде-
рации, Соединенного Королевства, 
Соединенных Штатов Америки, Уруг-
вая, Франции, Швейцарии и предста-
вители международной организации 
по штриховому кодированию.

С российской стороны в качестве 
экспертов, докладчиков и членов Спе-
циализированной секции по разра-
ботке стандартов на мясо кур участ-
вовали специалисты ГНУ ВНИИПП 
Россельхозакадемии.

В 2005 г. работа над международным 
торговым стандартом на мясо кур была 
завершена, и в 2006 г. он был опубли-
кован. При этом для изучения возмож-
ностей применения разрабатываемого 
стандарта в программы встреч включа-
лись обязательные посещения птице-
перерабатывающих предприятий.

Принятый стандарт стимулирует 
производство высококачественной 
продукции и дает ориентиры — что 
именно является приемлемым для 
международных рынков. В соответ-
ствии с этими требованиями произ-
водители могут изготавливать, сор-
тировать, упаковывать и маркировать 
свою продукцию. Требования преду-
сматривают отражение в маркиров-
ке на продукты происхождения пти-
цы, условий содержания, кормления, 
убоя, охлаждения, замораживания, 
антимикробной обработки и т.д.

Гарантией того, что товары соот-
ветствуют требованиям стандарта, яв-
ляется предоставляемая покупателям 
возможность при желании прибег-
нуть к услугам независимой и беспри-
страстной третьей стороны, которая 
может подтвердить или опровергнуть 
соответствие продукта показателям, 
заявленным покупателем.

В стандарт ЕЭК ООН «Мясо кур. 
Тушки и части» по инициативе рос-
сийской стороны были включены в ка-
честве обязательной информации для 
потребителя следующие показатели.

По пищевой безопасности мяса 
птицы:

1) при определении системы от-
корма кур — фиксация наличия 
в кормах для птицы антибиоти-
ков  — стимуляторов роста;

2) отражение в сведениях о продук-
те информации о применяемой 
в технологии его изготовления 
антимикробной обработки: фи-
зической, химической или био-
логической;

3) указание на товарных этикет-
ках или ярлыках в качестве обя-
зательной информации сроков 
реализации (хранения) продук-
тов в зависимости от требова-
ний страны-импортера.

По качественным характеристикам:
1) отражение в сведениях о про-

дукте уровня качества мяса ту-
шек и их частей;

2) указание количества воды, 
технически неизбежной при 
обработке тушек, если этот по-
казатель превышает значение, 
зафиксированное в норматив-
ных документах страны-им-
портера.

В процессе обсуждения россий-
ской стороной был также внесен ряд 
существенных предложений по опи-
сательным характеристикам сырых 
продуктов из мяса кур.

Тщательная коллективная рабо-
та над международным стандартом 
«Мясо кур. Тушки и части» — отра-
ботка его структуры, положений, ка-
сающихся особенностей мяса птицы 
как продукта, достигнутый консен-
сус по ряду спорных позиций — по-
зволила создать базу для подготов-
ки ряда аналогичных документов на 
мясо других видов птицы с учетом 
их специфики, в том числе на мясо 
индеек. Это дало возможность зна-
чительно ускорить работу над новы-
ми документами.

В 2009 г. был принят междуна-
родный стандарт ЕЭК ООН «Мясо 
индеек. Тушки и части». С россий-
ской стороны в его разработке уча-
ствовали ученые и специалисты ГНУ 
ВНИИПП Россельхозакадемии и ГНУ 
ВНИТИП Россельхозакадемии.

Международный стандарт ЕЭК 
ООН «Мясо индеек. Тушки и части» 
состоит из следующих разделов:

1. Введение
1.1. Стандарты ЕЭК ООН на мяс-

ные продукты
1.2. Сфера охвата
1.3. Область применения
1.4. История принятия и публика-

ции
2. Минимальные требования
3. Требования, определяемые 

покупателем
3.1. Дополнительные требования
3.2. Виды птиц
3.3. Вид продукта / часть
3.3.1. Код продукта
3.3.2. Наличие костей
3.3.3. Наличие кожи
3.4. Искусственное охлаждение
3.5. Происхождение продукта
3.5.1. Отслеживание пути продукта
3.5.2. Категории индеек
3.5.3. Система выращивания
3.5.4. Система откорма
3.5.5. Система убоя
3.5.6. Способ охлаждения
3.5.7. Антимикробная обработка
3.6. Уровень качества
3.7. Информация, которая должна 

указываться на товарных эти-
кетках и ярлыках, прикреп-
ляемых к товарным единицам 
тушек и их частей

3.7.1. Обязательная информация
3.7.2. Прочие сведения о продукции
3.8. Положения относительно тре-

бования оценки соответствия
3.9. Положения в отношении упа-

ковки, хранения и транспор-
тировки

3.9.1. Масса упакованной единицы
3.9.2. Первичная упаковка
3.9.3. Потребительская маркировка
3.9.4. Масса первичной упаковки
3.9.5. Вторичная упаковка
3.9.6. Масса вторичной упаковки
3.9.7. Формат кодирования тары  

и  упаковки мяса индейки
4. Код ЕЭК ООН для обозначе-

ния требований, предъявляемым 
покупателем к мясу индейки

4.1. Определение кода
4.2. Пример
5. Описание тушек и их частей
5.1. Многоязычный указатель про-

дуктов
5.2. Пояснение к схеме скелета 

индейки
5.3. Части тушки индейки.
Приложение 1. Адреса
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Приложение 2. Система коди-
рования GS1

1. Цель системы
2. Использование кода ЕЭК ООН  

в системе
3. Применение системы в цепи 

поставок
4. Использование определений 

отрубов ЕЭК ООН в ГССД
Стандарт ЕЭК ООН «Мясо индеек. 

Тушки и части» распространяется на 
мясо, полученное от молодых индю-
ков и индеек в возрасте менее 8 мес. 
(разделенных и неразделенных по 
полу), годовалых индюков и индеек 
от 8 до 15 мес. зрелых индюков и ин-
деек старше 15 мес. (разделенных/не-
разделенных по полу).

Покупатель может идентифициро-
вать системы выращивания как тради-
ционные, с неограниченным выгулом, 
выгонным содержанием и органиче-
ские, а системы кормления — в зави-
симости от применяемых ингреди-
ентов корма (без рыбной муки, ГМО, 
стимуляторов роста, ингредиентов 
животного происхождения или их 
комбинаций).

Стандартом определено исполь-
зование следующих видов убоя: тра-
диционного, кошерного, халяльного 
и прочих.

В зависимости от способа охлажде-
ния (погружение, воздушное, воздуш-
но-распылительное — с добавками 
или без) в описании/маркировке дол-
жно быть указано содержание воды в 
процентах, если этот показатель пре-
вышает значение, зафиксированное в 
нормативных документах страны-им-
портера. Методы, применяемые для 
определения количества приобретен-
ной воды, должны согласовываться 
между покупателем и продавцом.

Продукт (его часть) может выпу-
скаться с кожей или без нее, с костями 
или без них, в разном термическом со-
стоянии: охлажденным; охлажденным, 
со льдом в упаковке; охлажденным су-
хим льдом в упаковке; легкозаморо-
женным; глубокозамороженным; ин-
дивидуально быстрозамороженным, 
с ледяной глазурью или без нее. При 
этом во всех случаях предусмотрено 
обеспечение определенного темпера-
турного режима внутри продукта. По-
купатель и продавец устанавливают до-
пуски по массе продукта в зависимости 

от используемых методов охлаждения 
и замораживания.

Уровень качества продукта должен 
отвечать требованиям страны-импор-
тера, а если такой документ отсутству-
ет, то критерии качества определяют-
ся договоренностью торговых сторон. 
Покупатель может запросить прове-
дение третьей стороной экспертизы 
соответствия качества (сорта, клас-
сификации) продукта определенным 
документам, регламентирующим дан-
ные требования.

Для указания информации о проис-
хождении продукта в соответствии с 
требованиями покупателя необходимо 
наличие системы прослеживаемости 
производства продукта и поддающегося 
проверке метода идентификации про-
дукции на всех этапах производства.

Стандартом предусмотрены по-
рядок маркировки тушек и их частей 
(обязательные и прочие сведения о 
продукции), положение в отноше-
нии упаковки, хранения и транспор-
тировки продукции, массы упакован-
ной единицы, первичной и вторичной 
упаковки, а также их характеристик.

Стандарт «Мясо индеек. Тушки и ча-
сти» предлагает согласованные на ме-
ждународном уровне спецификации, 
изложенные последовательно и деталь-
но, с использованием анатомических 
названий, с помощью которых иденти-
фицируются линии разделения тушки 
на части. Наличие цветных фотогра-
фий и диаграмм облегчает практиче-
ское применение стандарта. Документ 
также определяет код продукции, ко-
торый включает всю необходимую 
информацию в виде ряда цифр, в том 
числе в системе кодирования GS1. В на-
стоящее время в многоязычный (на ан-
глийском, французском, русском, ис-
панском и китайском языках) указатель 
продуктов (п. 5.1 стандарта) включены 
72 позиции продуктов из мяса индейки 
(рис. 1 и 2). При необходимости стан-
дарты ЕЭК ООН на мясо разных видов 
птицы могут пересматриваться каждые 
три года с учетом изменившихся тре-
бований покупателей и продавцов.

После принятия стандарта ЕЭК 
ООН «Мясо индеек. Тушки и части» 
в ГНУ ВНИИПП Россельхозакадемии 
был разработан аналогичный на-
циональный стандарт Российской 
Федерации — ГОСТ Р 53670-2009 

«Мясо индеек (тушки и их части). 
Торговые описания», оформленный 
красочными фотографиями. После-
довательное участие в разработке 
международных и отечественных 
документов позволило максимально 
сблизить в них общие требования.

Наличие данных документов, дей-
ствующих в настоящее время, — ме-
ждународного стандарта ЕЭК ООН 
«Мясо индеек. Тушки и части» и анало-
гичного российского — является хоро-
шим ориентиром в дальнейшем разви-
тии отечественного индейководства.

В заключение следует отметить, что 
дополнительную информацию о сель-
скохозяйственных стандартах ЕЭК 
ООН, в том числе и о стандарте «Мясо 
индеек. Тушки и части» можно полу-
чить на веб-сайте: www.unece.trade.agr.
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Для контактов с авторами:
Бобылева Галина Алексеевна
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Гущин Виктор Владимирович

e-mail: vniipp@orc.ru

Рис. 1. Целая грудка, необвален-

ная, со спинкой и ребрами

Рис. 2. Целая грудка, необвален-

ная, без спинки, с ребрами  

и плечевой частью крыльев
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