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ПРЕВРАЩАЯ ТЕНДЕНЦИИ В ВОЗМОЖНОСТИ
Крист ван Зантвоорт, директор отраслевого Центра переработки птицы в России и СНГ  

Компания Marel Stork Poultry Processing

Аннотация: В статье рассматриваются последние решения для автоматизации технологических процессов в птицепе

реработке с помощью использования системы мониторинга производства и современного оборудования.

Summary: The last decisions for technologic processes automation in poultry processing are described in the paper 

with the help of usage of production monitoring and modern equipment.
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трошение тушек.
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Тенденция – рост мирового рынка
Мировое потребление продуктов 

животного происхождения увели
чивается вместе с ростом населения 
и урбанизацией. На мировых продо
вольственных рынках все большим 
спросом начинает пользоваться 
мясо птицы. При этом расширение 
производства сопровождается авто
матизацией технологических про
цессов и, как следствие, повышением 
качества конечных продуктов.

Возможности
Marel Stork Poultry Processing постав

ляет линии убоя и переработки с про
изводительностью до 13 500 бройле
ров в час. Такую линию ввела в строй 
в 2011 г. немецкая компания Emsland 
Frischgeflugel. Интерес к оборудова
нию такого уровня производитель
ности проявляют производители со 
всего мира.

GP — cистема контейнерной  
доставки живой птицы

При высокой скорости линии пе
реработки особое значение приоб
ретает идеально организованная ло
гистика, начиная с доставки живых 
бройлеров с площадки выращивания 
на перерабатывающее предприятие. 
Здесь лучшее на рынке решение дает 
система GP доставки живой птицы в 
контейнерах. При скорости перера
ботки 13 500 бройлеров в час и жи

вой массе птицы 2,5 кг достаточно 
56 контейнеров в час, чтобы обес
печить работу линии переработки, 
соблюдая при этом аккуратное и 
гуманное обращение с птицей. По
сле установки в систему контейне
ры (при необходимости возможно 
штабелирование по два контейнера 
в высоту) полностью автоматически 
выгружаются, моются, дезинфици
руются и вновь штабелируются. Ис
пользуя отдельные ящики, при той 
же производительности нужно было 
бы загружать, выгружать, чистить и 
мыть примерно 1 650 ящиков в час.

Таким образом, использование си
стемы GP при транспортировке пти
цы позволяет сократить трудозатра
ты, обеспечить бережное и гуманное 
обращение с птицей и получить ко
нечный продукт высокого качества.

Новая машина вырезания клоаки/
вскрытия Reference Series

Еще одно важное звено высоко
скоростной переработки птицы – ли
ния потрошения. Marel Stork Poultry 

Processing разработала принципиаль
но новую машину вскрытия VO20RS, 
предназначенную для самых высоких 
скоростей линии. Эта машина, пред
ставленная в 2010 г., подтвердила свою 
надежность ежедневной работой у 
многих производителей. В сочета
нии с устройством вырезания клоа
ки VC16RS и потрошителем Nuova  
(с 24 обрабатывающими узлами при 
скорости 13 500 бройлеров в час) она 
создает великолепную основу для 

Marel Stork Poultry Processing — 
ваш партнер по всем технологиям

Компания Marel Stork Poultry 
Pro ces sing известна во всем мире 
как поставщик полного комплек
са высококачественных решений 
для переработки бройлеров, ин
деек и уток. Мы предлагаем ре
шения для всех этапов произ
водственного процесса, любой 
производительности и любых 
уровней автоматизации. Вместе с 
нашими глубокоуважаемыми за
казчиками мы каждый день рабо
таем над решениями, позволяющи
ми достичь наилучшего результата 
с учетом всех требований и обстоя
тельств заказчика. Многолетняя ра
бота Marel Stork Poultry Processing в 
России наглядно подтверждает ус
пешность и эффективность уча
стия компании в развитии россий
ского рынка мяса птицы.
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дальнейшей переработки. Даже при 
таких высоких скоростях качество ав
томатического сбора ценных субпро
дуктов остается первоклассным.

При высоких скоростях перера
ботки очень важно поддерживать 
ежедневный стабильный уровень 
производительности. Необходимо 
обеспечить бесперебойную работу 
машины; линия должна функциони
ровать без нарушений в течение дли
тельного времени, а клиенты предъ
являют все более высокие требования. 

Новинка — мониторинг  
оборудования

Приложение для мониторинга 
оборудования обеспечивает опера
тивное получение в реальном вре

мени и наглядное представление 
информации о техническом со
стоянии и рабочих характеристи
ках вашего оборудования. В случае 
какихлибо отклонений приложе
ние выдает предупреждения, позво
ляющие своевременно принять 
необходимые меры. При возникно
вении неполадки немедленно выда
ется сигнал тревоги.

Контракт на профилактическое 
сервисное обслуживание

Контракт на профилактическое 
обслуживание дает возможность 
понять, когда конкретной маши
не потребуется профилактическое 
обслуживание, и оценить затра
ты. Соответствующие запасные ча
сти будут своевременно высланы 
заказчику в виде комплекта для тех
обслуживания. Правильно органи
зованное профилактическое обслу
живание обеспечивает длительную 
бесперебойную работу оборудо
вания с высоким выходом готовой 
продукции и с минимальными про
стоями. Значительно снизится сово

купная стоимость владения, а затра
ты становятся предсказуемыми.

Растем вместе с вами
Центральным элементом подхода 

Marel Stork Poultry Processing является 
автоматизация процессов на линии 
и модульные решения. Помимо вы
сокоскоростных решений, компания 
также предлагает решения для пред
приятий с невысокой производитель
ностью, где на начальном этапе неко
торые операции могут выполняться 
вручную. Позже возможно расшире
ние автоматизации, а линии возмож
но дополнить модульными конструк
циями. Мы растем вместе с вами по 
мере роста вашего производства. Для 
повышения уровня автоматизации, 
всегда можно добавить дополнитель
ные модули в существующий техно
логический процесс. Наш опыт ра
боты на местных рынках измеряется 
десятилетиями. 
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Аннотация: Авторами исследовано изменение выхода частей потрошеных тушек цыплятбройлеров в зависи

мости от концентрации в рассоле хлорида натрия (4–7%) и длительности посола (1–7 сут.).

Summary: Authors have been investigated broiler chickens eviscerated carcasses parts yield in dependence on 

sodium concentration in brine (4–7%) and on salting duration (1–7 days).
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Создание продовольственной базы 
во все времена было залогом вы

живания людей и основой стабильно
сти любого государства. В настоящее 

время в рамках решения этой задачи 
на передний план выступают такие 
аспекты, как обеспечение качества и 
безопасности пищевых продуктов. 

Из источников литературы извест
но, что сырокопченые (сыровяленые) 
продукты являются высококачест
венными и относятся к группе самых 


