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сырые продукты из МПМО: снеки в 
оболочке и без нее, чипсы и др. 

Для совершенствования разрабо-
танного способа были проведены 
эксперименты по ускорению про-
цесса комбинированной конвектив-
ной и СВЧ-сушки, при этом в каче-
стве образцов использовали ломтики 
говядины высшего сорта толщиной 
5–10 мм, кусочки мяса птицы и мяса 
механической обвалки без оболоч-
ки и вырабатывали опытные образ-
цы сырых продуктов: джерки, снеки, 
чипсы. При СВЧ-сушке этого сырья 
наряду с потоком влаги, идущим под 
влиянием градиента влажности, об-
разуется интенсивный поток влаги 
под действием избыточного давле-
ния паровоздушной смеси в материа-
ле. Перемещение влаги под действием 
градиента влажности и перепада дав-

ления происходит в одном направле-
нии (из внутренних слоев к поверх-
ности материала), вследствие чего 
продолжительность сушки сущест-
венно сокращается.

Результаты потери массы ломтиков 
мяса птицы и говядины в зависимо-
сти от продолжительности комбини-
рованной сушки, полученные автора-
ми, представлены на рисунке 2. В ходе 
проведения эксперимента первый 
этап сушки осуществлялся в конвек-
тивной сушилке при температуре воз-
духа от 56 до 70оС, а второй этап — в 
СВЧ-сушилке.

Анализ полученных результатов 
показывает, что в условиях данного 
эксперимента СВЧ-сушка оказалась 
в 5,4 раза интенсивней конвектив-
ной (средняя интенсивность сушки 
при конвективной сушке состави-

ла 10 г/мин, в то время как при СВЧ-
сушке — 54 г/мин). 
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